Aardappelen uit de oven
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Ingrediënten: 4 personen

1 kg aardappelen                                                 Olijfolie
Knoflook (3 teentjes of meer)                               Ketjap
Peper                                                                   Zout
Chilipoeder                                     Paprikapoeder (eventueel pikant)

Voorbereiding: Oven voorverwarmen op 220 graden.

Aardappelen schillen, wassen en in blokjes snijden ter grootte van een dobbelsteen.
In een kom scheut olijfolie schenken. 2 eetlepels ketjap toevoegen
Knoflook hierin uitpersen
Flink wat Chili en paprikapoeder toevoegen (4 theelepels)
Peper en zout naar smaak toevoegen. Alle ingrediënten goed door elkaar roeren. Aardappelblokjes toevoegen en goed doorroeren.
Bereidingswijze: Spreid de aardappelblokjes uit over een bakplaat met bakpapier. Bak de aardappelen in ongeveer 40 minuten bruin. Halverwege de blokjes even keren.
Serveertips: Heerlijk met vis, biefstuk, varkenshaas etc. en een frisse salade.
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