Aardappelkoekjes met kool
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Ingrediënten: 2 personen
·  150 g gesneden savooiekool
· 1 ui
· 1 teentje knoflook
· 100 g gekookte en fijngemaakte aardappelen
· 1 ei
· 1 eetlepel bloem
· half bakje champignons
·  nootmuskaat snufje

Bereiden:
Kook de kool ongeveer 5 minuten in kokend water en giet af. Fruit de gesnipperde ui en knoflook in wat olie. Voeg de gesneden kool toe en bak kort mee. Hak de schoongemaakte champignons en voeg toe. Breng op smaak met zout, peper en nootmuskaat. Laat het mengsel een uurtje goed afkoelen. Maak met vochtige handen vier ballen van het mengsel. Rol ze door de bloem en plat ze af. Verhit olie in een koekenpan en bak de aardappelkoekjes in ongeveer 10 minuten aan beide kanten goudbruin. Geef er bijvoorbeeld een pittige tomatensaus bij.
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