Aardappelpannenkoekjes op spinazie
[image: Afbeelding met voedsel, bord, tafelgerei, gerecht

Door AI gegenereerde inhoud is mogelijk onjuist.]
Ingrediënten: 4 personen
· 400 g bloemig kokende aardappelen       3 el bloem
· 1 theelepel zout                                       500 g spinazie
· snufje gemalen nootmuskaat                   4 el geklaarde boter
· 40 g doorregen spek                                2 eieren
· versgemalen zwarte peper
Bereiding:
1. Schil, was en rasp de aardappelen.
2. Schep en vermeng de geraspte aardappel met bloem en zout. Zet het mengsel afgedekt opzij.
3. Zoek de spinazie uit, was hem en doe hem met het aanhangend water in een pan. Laat in ongeveer 10 minuten slinken.
4. Giet de spinazie af, breng op smaak met zout en nootmuskaat. Houd afgedekt warm.
5. Verhit steeds een beetje geklaarde boter en bak van de aardappelmassa gelijke aardappelpannenkoekjes aan beide kanten knapperig en bruin. Houd ze warm.
6. Bak de plakken spek in dezelfde pan krokant. Neem ze uit de pan en houd ze bij de aardappelpannenkoeken.
7. Bak daarna de spiegeleieren in het spekvet.
8. Bestrooi het eiwit met zout en de dooiers met grof gemalen peper.
9. Verdeel de spinazie over 4 borden. Leg op elke portie een aardappelpannenkoek met daarop een spiegelei en een plakje spek.
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