Aardappelsalade met zalm
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Ingrediënten:4 personen
· 500 g culinaire aardappeltjes               200 g gerookte zalm in stukjes

· 150 g sperzieboontjes, gehalveerd      2 stengels bleekselderij, in dunne plakjes

· 6 radijsjes, in dunne plakjes                 2 eetlepels aioli

· 3 eetlepels sinaasappelsap                   2 eetlepels olijfolie

· 100 g gemengde sla                             2 lente-uitjes, fijngehakt

· 4 mini-augurken, in plakjes                  Zout en peper naar smaak

Bereiden:

1. Kook de culinaire aardappeltjes in een pan met licht gezouten water tot ze gaar zijn. Giet af en laat afkoelen tot ze makkelijk te hanteren zijn. Snijd de aardappeltjes eventueel doormidden als ze te groot zijn.

2. Blancheer de gehalveerde sperzieboontjes in kokend water gedurende 2-3 minuten, tot ze net gaar zijn maar nog knapperig. Spoel af onder koud water en laat uitlekken.

3. Meng in een grote kom de gekookte aardappeltjes, gerookte zalm, sperzieboontjes, bleekselderij, en radijsjes.

4. In een aparte kom, meng de aioli, sinaasappelsap en olijfolie om een dressing te maken. Breng op smaak met zout en peper.

5. Giet de dressing over de salade en meng goed om alles te combineren.

6. Voeg de gemengde sla, lente-uitjes en mini-augurken toe aan de salade en meng voorzichtig.

7. Proef en voeg indien nodig meer zout en peper toe.

