Affogato met cantuccini
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Ingrediënten:4 personen
Chocolademousse
25 g
pistachenoten


4
espresso's (sterke)


4 bollen
ijs

8
cantuccini (Deluxe koekjes)
Bereiden:

Verdeel de chocolademousse over de glazen, dek af met vershoudfolie en zet in de koelkast.

Hak de pistachenoten grof en zet deze apart.

Bereid 4 koppen sterke espresso of koffie naar uw smaak. Haal de glazen uit de koelkast en het ijs uit de vriezer. Schep een bolletje ijs in ieder dessertglas op de chocolademousse. Giet de warme espresso over het ijs in elk glas, totdat het ijs bijna helemaal bedekt is.

Strooi wat gehakte pistachenoten over het ijs en steek er per glas 2 cantuccuni koekjes in en serveer gelijk.

