Amandelijs en lavacake
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Ingrediënten:

· 50 gram amandelschaafsel 

· 1 liter soja ijs 

· 125 milliliter chocolade dessertsaus (Perfekt Jan Linders) 

· Lava cake (AH) of Fondant cake (Aldi)

· Chocosticks

· Frambozen of aardbeien 

Bereiden:

1. Rooster de amandelen in een droge hete koekenpan goudbruin. Strooi ze in een diep bord. 

2. Verwarm de lava cake volgens gebruiksaanwijzing. Haal ze uit de oven en leg er frambozen of aardbeien op.

3. Schep grote bollen van het ijs. Steek in elke bol een ijsstokje en bestrooi het ijs met de amandelen zodat de bollen rondom bedekt zijn. Drapeer beetje dessertsaus naast het ijs. Je kan ook schijven ijs gebruiken.
4. Maak verbinding tussen ijs en cake met chocostick.

