Amuse met appel en kaas
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Ingrediënten:

Hoeveel je nodig hebt voor deze amuses hangt natuurlijk af van hoeveel je er wil maken. Voor 4 hapjes heb ik het volgende gebruikt:

· 8 hele dunne plakjes appel

· 4 plakjes Amsterdammer kaas
· 4 halve walnoten

· beetje honing

Bereiding:

· Verwarm de oven voor tot 200 graden.

· Was je appel, snij ‘m in vieren en verwijder het klokhuis.

· Snij de partjes in hele dunne plakjes.

· Leg een vel bakpapier op een rooster en leg hier per twee de plakjes appel op en zorg dat ze een beetje over elkaar heen liggen.

· Snij plakjes brie af en leg deze op de appel.

· Plaats het rooster een minuut of acht in de oven.

· Plaats je hapjes voorzichtig op een paar mooie lepels.

· Druppel over elke amuse wat honing en maak ze af met de walnoten.

