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Onderkant formulier

Ingrediënten: 4 personen 
· 4 braadworsten of chipolataworstjes

· 1 kg kruimige aardappelen
· 1 el vloeibare margarine 

· 1 rode paprika 

· (1 zakje gebonden jus naturel (zakje 29 g) )

· Franse mosterd
· 400 g andijvie (zak 400 g) 
Bereiden:
Schil de aardappels, snijd ze in stukken en kook 20 min. Verhit in een koekenpan de margarine en bak de braadworsten bruin. Giet een scheutje water bij de braadworsten, doe een deksel op een pan en braad de worst in 20 min. gaar. Snijd de paprika in reepjes. Verhit in een pan de margarine en bak de paprika 2 min. Bereid de jus volgens de aanwijzingen op de verpakking.  Giet de aardappelen af, stamp ze fijn en meng dit met de andijvie en paprika. Breng met zout,mosterd en margarine op smaak. Serveer met worst en jus.
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