Andijviestamppot met kipsaté

Ingrediënten:4 personen
· 1 kg aardappelen                           300 ml groentebouillon

· 2 eetlepels olijfolie                         1 krop andijvie

· Zout en peper naar smaak            400 g kipfilet, in blokjes gesneden

· 4 eetlepels ketjap                           Zout en peper naar smaak

· Kant-en-klare satésaus naar smaak    Gebakken uitjes
Bereiden:

1. Kook de aardappels in 15-20 min gaar in de bouillon, giet af en stamp er een mooie puree van met wat vocht, olijfolie en ketjap.

2. Verhit de rest van de olie in een pan en baak de blokjes kip rondom bruin en gaar. Bestrooi met kipkruiden en haal van vuur.

3. Verwarm de satésaus

4. Verhit de aardappelpuree tot heet en schep de andijvie erdoor.

5. Serveer de stamppot met de saté en kipblokjes

6. Garneer de stamppot met een krokant gebakken uitjes.
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