Aspergepannenkoekjes met rivierkreeftjes 
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Ingrediënten: 4 personen
270 gram bloem

2 theelepels bakpoeder

350 milliliter karnemelk

2 eieren 

8 eetlepels zonnebloemolie

100 gram groene asperges of tips
100 gram rivierkreeftjes 

125 gram zure room of zuivelspread
15 gram bieslook (fijngehakt)
Bereiden:

Roer de bloem, bakpoeder, karnemelk, eieren en 4 eetlepels zonnebloemolie goed door elkaar. Beetje peper en zout erbij.
Verhit 2 eetlepels olie en bak hierin de aspergetips kort. Houd apart. Verhit nog wat olie in de pan, giet wat beslag erin. Bak zo een pannenkoekje aan beide kanten goudbruin. Leg de asperges naast de pannenkoek en bak mee.  Herhaal met de rest van de asperges en het overige beslag.

Garneer de pannenkoekjes met de asperges, rivierkreeftjes, zure room en bieslook. 

