Asperges met aardappels en kibbeling
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Ingrediënten:4 personen
50 gram ontbijtspek (fijngesneden)

2 eieren (hardgekookt, afgekoeld) 

1 eetlepel aardappelkruiden
300 gram aardappelen, gekookt en in schijven gesneden
3 eetlepels olijfolie

1 bos groene asperges
400 gram verse kibbeling 
Bereiden:
Verwarm de oven voor op 200ºC.
 Bak het spek in een droge, hete koekenpan krokant. Laat uitlekken op keukenpapier en verkruimel.

Pel de eieren en hak ze in 8 stukjes.
 Snijd het houtachtige uiteinde van de asperges en leg de asperges op de bakplaat van de oven, besprenkel met olijfolie, schud even om en bak 10 minuten.
Leg de aardappelschijfjes in pan met boter/olijfolie, bestrooi met kruiden en bak samen met kibbeling bruin. (Of kibbeling in andere pan)
Serveer de asperges uit de oven op een bord. Leg de aardappelschijfjes en kibbeling ernaast en bestrooi geheel met het ei en het spek.
