Bagels met roomkaas en gerookte zalm
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Ingrediënten:4 personen
· 4 volkoren bagels (om af te bakken)

·  200 gram roomkaas
·  4 sprieten bieslook (fijngehakt)

·  50 gram veldsla
·  100 gram gerookte zalm
·  1 eetlepel kappertjes of augurken in stukjes
Bereiden:

Bak de bagels indien nodig af volgens de aanwijzingen op de verpakking. Snijd ze open en laat even afkoelen. Meng intussen de roomkaas met de bieslook en breng op smaak met zout en peper.

Bestrijk de bagels met de roomkaas en verdeel wat veldsla erover. Leg de gerookte zalm erop en bestrooi met de kappertjes of augurken. Leg de broodkapjes erop.
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