Bananenpops met chocolade en pinda’s
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Ingrediënten 4 personen: 
	4
	Bananen
	

	0,5
	Citroenen
	

	200 g
	Pure chocolade
	

	50 g
	Pinda's, hagelslag of kokos
	


[bookmark: _GoBack]Bereidingswijze:
Schil en halveer de bananen. Knijp de halve citroen uit boven de bananen om verkleuring te voorkomen. Prik aan elke satéprikker een halve banaan.
Snij de chocolade en de pinda’s in stukjes. Laat de chocolade op laag vermogen in de magnetron smelten of smelt de chocolade au bain marie.
Bekleed een platte schaal met bakpapier.
Haal elke banaan eerst door de gesmolten chocolade en druk de pop aan alle kanten in de gesneden pinda’s. Leg de bananen op de schaal met bakpapier. Laat de chocolade 30 minuten hard worden in de vriezer. Serveer op een feestelijke schaal.
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