Belgische wafels met ham en kaas
[image: ]
Ingrediënten: 16 stuks
· ½ bosje peterselie                                   75 g geraspte cheddar
· 100 g geraspte belegen kaas                   550 g koelvers pizzadeeg
· Bloem                                                     200 g geroosterde paprika’s 
· ½ bosje bieslook                                    200 g crème fraîche
· 16 dunne plakken parmaham
Bereidingswijze:
1. Was de peterselie en hak hem fijn. Meng de peterselie met de cheddar en de belegen kaas. Rol het pizzadeeg uit en steek er ca. 24 rondjes (ca. 6 cm Ø) uit. Kneed het overige deeg door elkaar, rol het op een met bloem bestoven werkblad uit en steek er nog 8 rondjes uit. Verdeel het kaasmengsel over ca. 16 rondjes. Leg de overige rondjes erop.
2. Verhit een wafelijzer en bestrijk het met olie. Bak er de wafels na elkaar ca. 3 minuten in. Bestrijk het wafelijzer tussendoor telkens opnieuw met olie.
3. Snijd intussen de geroosterde paprika’s in reepjes. Was de bieslook en hak hem fijn. Roer de crème fraîche, de bieslook, zout en peper door elkaar. Serveer de wafels met de parmaham, de geroosterde paprika en de crème fraîche.
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