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Onderkant formulier

Ingrediënten 4 personen
· 2 bakjes cherrytomaatjes (a 250 g) 

· 1 teen knoflook 

· 2 el balsamicoazijn 

· 50 g boter 

· 2 biefstukken (op kamertemperatuur) 

· 1 zak oma?s smulfrieten (750 g) of ovenfrites Aviko
· 2 zakken botersla (a 100 g) 

· 100 g oude kaas (stukje) 

Bereiden

1. Snijd de tomaten in partjes. Snijd de knoflook in flinterdunne plakjes en doe samen met de tomaten en azijn in een kom. Breng op smaak met peper en zout en zet weg tot gebruik. Verwarm de frituurpan.

2. Verhit de boter in een koekenpan. Bestrooi de biefstukken met peper en zout en bak op hoog vuur 5 min. Keer halverwege. Neem uit de pan en laat 5 min. rusten onder een deksel of aluminiumfolie.

3. Bereid ondertussen de frieten in de frituurpan volgens de aanwijzingen op de verpakking. Verdeel de sla over 4 borden. Snijd de biefstukken in plakjes van een 1/2 cm en leg op de sla. Schaaf de kaas erover en serveer met de tomatensalade en frieten.
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