Bieslookpannenkoek met kwarkvulling
[image: Afbeelding met voedsel, Fastfood, gerecht, Keuken

Door AI gegenereerde inhoud is mogelijk onjuist.]
Ingrediënten: 
· 3 eieren                                     30 g bieslook
· 500 g roomkaas                        1 el citroensap
· 1 kleine teen knoflook              125 g gekookte ham
· 1 bosje peterselie                      150 g braadboter
Voor het beslag :1 kg aardappelen   2 kleine uien   1–2 el bloem
Bereiding 1:
1. Schil de aardappelen, was ze en rasp ze fijn.
2. Pel de uien en snipper ze.
3. Meng beide ingrediënten samen met de bloem tot een beslag.
Bereiding 2:
1. Vermeng de eieren met zout.
2. Was de bieslook, dep voorzichtig droog en snijd fijn. Voeg ongeveer de helft toe aan het aardappelmengsel.
3. Meng de rest van de bieslook met de roomkwark.
4. Breng op smaak met citroensap, zout, peper en suiker.
5. Pel de knoflook, snipper of pers uit.
6. Snijd de ham klein.
7. Was de peterselie, dep droog en hak fijn.
8. Roer knoflook, ham en peterselie door de kwark.
9. Verhit een deel van de braadboter in een braadpan.
10. Bak het beslag aan beide kanten knapperig bruin.
11. Bestrijk steeds een pannenkoek met kwark en leg er een tweede bovenop.
Baktijd: 6–8 minuten
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