Brioche met ijs
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Ingrediënten:4 personen
· 2 bollen pistache-ijs                            2 bollen aardbeienijs

· 2 bollen passievrucht-mango-ijs           2 bollen aardbeienijs

· 2 bollen bananenijs                            1 brioche, gesneden

· Gehakte chocolade wit en melk

Bereiden:

1. Leg de plakken brioche op een werkblad. Schep op de helft van de sneetjes 2 bollen ijs per boterham. Dek af met de overige boterhammen.

2. Presenteer in een kratje. En bestrooi met gehakte chocolade.

          Lekker met slagroom, vers seizoen fruit of een dessertsaus.


[image: image2]Een brioche of melkbrood is een zacht, zoet wittebrood, dat oorspronkelijk uit Frankrijk komt. Het is zo licht en luchtig, dat het eigenlijk niet echt brood is maar eerder een cake.
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