Broccoliquiche
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Ingrediënten:4 personen
7 plakken Bladerdeeg                                  700 gram Broccoli

200 gram Kipfiletblokjes                              4 Eieren

150 gram 30+ Goudse geraspte kaas            3 eetlepels Olijfolie

Peper en zout

Bereiden:
Verwarm de oven op 180 graden. Bekleed de ingevette quichevorm met bladerdeeg.
Breng ondertussen een pan met water en broccoli aan de kook. Giet de broccoli af en duw er zoveel mogelijk vocht uit(belangrijk).
Bak de kipfiletblokjes in de olijfolie. Verdeel de broccoli en kipfiletblokjes over de taartbodem. 

Klop de eieren los. Voeg paper en zout toe. Schenk het mengsel over de groenten en strooi de kaas erover.

Bak de quiche in circa 40 minuten gaar.

