Broodje kippenragout 


Ingrediënten:4 personen
1 blik kippenragout

2 eetlepels verse peterselie
4 harde bruine broodjes Bonkies volkoren Plus
100 gram gekookte ham
100 gram oesterzwammen in stukjes
100 gram kastanjechampignons in stukjes

2 rode pepers in stukjes

lente-uitjes
Bereiden:

          Verwarm de kippenragout in een pannetje.

· Verwarm wat boter in een koekenpan en bak de paddenstoelen samen met de rode peper bruin.
 

· Roer de paddenstoelen samen met de ham reepjes door de warme saus en breng deze verder op smaak met zout en peper. Laat eventueel nog enkele minuten op lage stand doorwarmen. Voeg als laatste wat lente-uitjes erbij.
 

· Snijd ondertussen een dekseltje van de broodjes en hol ze wat uit. Giet de warme ragout in de broodjes en bestrooi ze met peterselie.
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