Broodje hete kip



Ingrediënten: 4 personen
· Olijfolie                                                        4 pistoletjes

· 2 stukken kipfilet         1 pepertje of wat sambal naar smaak

· 2 fijngesneden uien              2 teentjes geperste knoflook

· 1 flinke scheut ketjap      2 eetlepels bruine basterdsuiker

· 1 eetlepel mosterd                 optioneel: chilisaus
Hoe maak je het?
Verwarm de oven voor de pistoletjes.
Doe de olie in de pan en fruit de ui en de knoflook in de pan voor een minuutje en voeg vervolgens de fijngesneden kip toe en roer dit geheel.
Daarna de mosterd, bruine suiker, ketjap en het pepertje/ sambal en schep alles goed door elkaar. Zet het vuur laag en laat nog eventjes pruttelen.
Doe de hete kip in de opengesneden broodjes, wat chilisaus erop en leg er eventueel wat plakjes komkommer op. En klaar is je broodje hete kip! Je kun dit goed serveren met een frisse salade of komkommerplakjes
