Broodje hotdog met atjar 
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Ingrediënten 4 personen
• 4 El ketchup
• 1 Baby romaine sla
• 100 g Gebakken uitjes
• 340 g Go-tan ajar tjampoer
• 8 Hotdogs
• 4 Witte puntjes

Aan de slag
1
Verwarm de worstjes volgens de aanwijzingen op de verpakking. Laat de atjar tjampoer uitlekken. Snijd de onderkant van het kropje romainesla en haal de bladeren los. Snijd de witte puntjes aan de bovenkant in. Verdeel de sla, atjar en worstjes erover. Garneer met de ketchup en bestrooi met de gebakken uitjes.
Combinatietip: Lekker met een salade van rauwkost peen julienne met chilisaus of een kop pinda- of kerriesoep.
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