Kipsaté-salade



Ingrediënten
· 1 kipfilet (kippenbout, kippenpoot, of kippendij kan ook)

· 1/2 lente-ui, in smalle ringen gesneden

· 1/2 klein sjalotje, fijngesnipperd
· Wycko satésaus
Bereiding
Kook de kipfilet gaar in licht gezouten water (in kippenbouillon kan ook, de kip krijgt dan een extra lekkere smaak). Laat de kipfilet afkoelen en snijd hem in smalle repen. Meng in een kom met de lente-ui en sjalot. Verwarm olie in pan en bak kipmengsel bruin. Voeg satésaus toe en verwarm door. Lekker op ovenbroodje.



