Broodje pittige tonijn met kaas
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Ingrediënten:4 personen
1 ciabatta liefste een verse 
2 blikjes tonijn blikjes 
2 stengels lente-ui fijngehakt
1 rode peper fijngehakt
4 eetlepels mayonaise
1 theelepel mosterd
2 trostomaten in plakjes gesneden
75 gram cheddar geraspt
Peper en zout

Bereiden:

0. Verwarm de oven voor op 180 graden. Meng de tonijn met de helft van de lente-ui, helft van de rode peper, mayonaise, mosterd, peper en zout.

1. Snijd de ciabatta doormidden. Beleg de onderkant met de tonijn, leg daarop plakjes tomaat en bestrooi met de geraspte kaas. Zet de onderkant even in de oven tot de kaas goed gesmolten is. Bestrooi dan met de overgebleven lente-ui en rode peper en leg de bovenkant erop.

