Broodje pulled pork 
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Ingrediënten: (4 personen) 
· Pulled pork

· Goudse kaas
· 3 rode uien

· Suiker

· Klontje boter

· 1 teentje knoflook

· Kaizer broodje
Bereidingswijze:
1. Snij de rode ui in ringen en bak dit in en beetje boter en een schepje suiker op laag vuur voor ongeveer 30 minuten totdat de ui zacht en gekarameliseerd  is. Breng op smaak met zout en peper en blus af met een beetje balsamico..
2. Verwarm de pulled pork en verdeel over een broodje, leg hier een plak kaas op. Verdeel er wat gekarameliseerde ui overheen en zet dit kort onder de grill zodat de kaas smelt.

3. Dat wordt smullen!

