Broodje roerei met chorizo
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Ingrediënten: 4 personen
· 150 g chorizo (worst)                           2 lente-uitjes
· 3 takjes oregano                                   6 eieren
· 250 g cherrytomaten                            Sap van 1 limoen
· ½ tl-suiker                                            4 knapperige broodjes

Bereidingswijze:
1. VOOR HET ROEREI Snijd de chorizo in blokjes. Maak de lente-uitjes schoon en snijd ze in ringen. Doe de chorizo in een koude pan, zet het vuur aan en bak de worst op middelhoog vuur knapperig. Bak de lente-ui kort mee.
2. Was de oregano en hak de blaadjes fijn. Kluts de eieren met de oregano. Voeg toe aan de worst en laat al roerend stollen. Breng op smaak met zout en peper.
3. VOOR DE SALADE Was de tomaten en halveer ze. Roer het limoensap, de suiker, zout en peper door elkaar. Klop de olie erdoorheen. Meng de dressing met de tomaat.
4. Snijd de broodjes in de lengte in en vul met het roerei. Serveer met de tomatensalade.
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