Broodje smeerpaté met ananas
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Ingrediënten:
· 4 meergranenbollen met sesamzaadjes
· 1 kuipje Linera smeerpaté (50% minder vet)
· Een halve verse ananas                                2 el amandelschaafsel
· Grove peper uit de molen                            Verse tuinkers, naar smaak
Bereiding:
Schil de ananas. Haal de pluim eraf en ook de onderkant en snijd met een groot mes de schil en de pitjes weg. Steek met een appelboor de kern eruit. De groenteman kan de ananas overigens ook vaak schoongemaakt leveren. Snijd de ananas in dunne plakken.
Rooster de amandelen in de oven. Met een druppel notenolie op de amandelen heb je een geweldige smaak.
Om een echte perfecte smaak aan je broodje te krijgen schuif je de meergranen bollen na de amandelen even in de hete oven. Beetje warm en super vers. Verdeel de smeerpaté over de door de helft gesneden bollen, leg de ananas erop, bestrooien met amandelen en ruim grof gemalen peper. Het is het zoetje van de ananas met het pittige van de peper die het ‘m doet. Ruim tuinkers afsnijden en onder de deksel van de bol leggen. Direct serveren.
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