Broodje zelfgemaakte zalmsalade
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Ingrediënten:4 personen
· Grote blik zalm (425 gram)                         2 eieren

· 1 rode ui, 4 augurken                                    1 appel

· 1 eetlepel ketchup                                         Verse peterselie
· 2 eetlepels mayonaise                                 1 theelepel mosterd

· ½ eetlepel worcester saus                          Broodjes
Bereiding:

1. Kook de eieren in ongeveer 10 minuten en snijd deze hierna in kleine stukjes

2. Snijd de ui, augurken en appel fijn. Prak de zalm met een vork in fijne stukjes

3. Doe de zalm, ui, augurk, appel en ei in een grote kom, voeg hier de ketchup, mayonaise, mosterd en worcester saus aan toe. Peper en zout naar smaak en een klein beetje fijngehakte peterselie. Meng alles door elkaar.

4. Besmeer het brood met de salade. Garneer met verse peterselie. Smakelijk!

