Champignon-katenspek borrelhapjes
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Ingrediënten:
– 10 (kastanje)champignons
– 10 plakjes katenspek
– 4 plakjes  Goudse kaas 
– 10 halve amandelen
– 1 lente-uitje
– snufje oregano
– tomatenketchup + mayonaise
– 10 prikkertjes

Bereiding:
Veeg de champignons schoon. Snijd het lente-uitje schuin in ringentjes

Leg 1 plakje spek op je werkblad. Hierop leg je een champignonhoedje. Vul dit met een stukje kaas, wat lente-ui en 1 halve amandel. Rol het spek op en steek vast met een prikkertje.

Verwarm de oven voor op 180 graden en bak de champignons tot ze de bacon knapperig is.

Serveer met diverse dipsauzen zoals bijv. tomatenketchup, al dan niet gemengd met mayonaise.

Variatietip: heb je liever geen kaas, kies dan voor bijvoorbeeld een stukje gegrilde paprika of gedroogde tomaat met een klein beetje pesto.

