Champignons op z’n Grieks
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Ingrediënten:4 personen
3 el Olijfolie                                        2 Sjalotjes gesnipperd

500 g kleine (Kastanje) champignons    peper en zout

50 ml droge witte wijn                         1 el peterselie

1 el citroensap                                    1 tl gedroogde tijm

1 klein blikje tomatenpuree                  1 laurierblad

Bereiden:

Verwarm olijfolie en fruit sjalotjes glazig. Laat champignons 5 min. meebakken. Schenk de witte wijn en citroensap erbij. Roer ff en voeg tomatenpuree toe: Laat 5 min. pruttelen.
Voeg dan de tijm, laurierblad, peterselie, peper en zout toe en laat nog 5 min. mee pruttelen. 
Laat de champignons afkoelen en zet ze minimaal 1 uur in koelkast. Garneer voor het serveren met verse peterselie. Lekker met borenbrood.

