Chi​po​la​ta​worst​jes uit de oven met sla 
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Onderkant formulier

Ingrediënten 4 personen
· 1 schaal chipolataworstjes (360 g) 

· 1 schaal aardappelpuree (met boter voordeelschaal (800 g)) 

· 1 eetlepel olijfolie 

· 400 g winterwortel (zak a 1 kg) 

· 1 krop sla (blaadjes gescheurd) 

· 1 komkommer (in halve plakjes) 

· 50 ml mayonaise 

· 1-2 eetlepels mosterd 

Bereiden

1. Verwarm de oven voor op 175 °C. Leg de worstjes in een kookpan, schenk er zoveel warm water op, dat ze onder staan en breng ze aan de kook. Kook ze 1 minuut. Schep de aardappelpuree in de ovenschaal en verdeel de puree gelijkmatig. Druk de worstjes naast elkaar in de puree. Kwast de worstjes en de puree in met olijfolie en schuif de schaal 20 minuten in de oven, of tot de puree mooie goudbruine puntjes krijgt.

2. Schil de winterwortel(s) en rasp ze op de grove rasp. Meng de sla, de komkommer en de wortel in een slakom. Klop een dressing van mayonaise, mosterd naar smaak, wat water en zout en peper naar smaak en meng deze kort voor het serveren door de sla. Serveer de ovenschotel met de salade.

Tip:

Meng voor een lekker zoet smaakje een handje rozijnen door de salade
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