Cho​co​la​de​hoorn​tje met ijs en vers fruit
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Ingrediënten 8 stuks :
· 30 g gepelde pistachenoten 

· 200 g pure chocolade 70% 

· 8 hoorntjes 

· Chocoijs Hertog
· 250 g verse aardbeien 

· 150 g verse frambozen
· parapluutjes 
Bereiden:
1. Verhit een koekenpan zonder olie of boter en rooster de pistachenoten in 4-5 min. goudbruin. Neem uit de pan en hak zo fijn mogelijk.

2. Smelt de chocolade au bain-marie. Dip de randen van de hoorntjes in de warme chocolade en bestrooi direct met de pistachenoten. Leg de hoorntjes 1 uur afgedekt in de koelkast.

3.  Maak de aardbeien schoon en snijd in partjes. Schep de aardbei en framboos voorzichtig door elkaar.

4. Vul de hoorntjes met het ijs en fruit, zet er een parapluutje op en serveer direct.

