Chocolademandarijntjes met kokos en aardbeien en ijs
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Ingrediënten: 1. Pure chocolade 2. Mandrijnen op siroop 3. Gemalen kokos          4. Bakpapier 5. Aardbeien  6. IJsBovenkant formulierOnderkant formulier
Bereidingswijze:
1. Smelt de chocolade in een hittebestendige kom boven een pan met een laagje heet water (= au bain-marie), laat de kom het water niet raken! Laat intussen de mandarijnen uitlekken op keukenpapier.

2. Doop de mandarijnpartjes en aardbeien in de chocolade en leg ze op een plat bord met bakpapier.

3. Bestrooi de nog zachte chocolade met de kokos en zet 30 min. in de koelkast tot de chocolade weer hard is. 
4. Schik mandarijntjes en aardbeien om bord rond plak ijs. 

