Ciabatta met roerei, kip en kaas
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Ingrediënten: 4 personen
· 100 gram kipfilet                              200 gram mosterdkaas 30+ 
· 2 eieren                                             4 eetlepels halfvolle melk
· 4 ciabatta’s (afbakbrood of vers)     1 eetlepel gedroogde bieslook 
· 1 eetlepel olijfolie                            1 zakje ijsbergsla

Bereiding:
Bak de ciabatta’s volgens de beschrijving op de verpakking. Snijd de kip in reepjes en bak deze met de olie in een koekenpan goudbruin. Klop de eieren met de melk en kaas in stukjes en peper door elkaar. Voeg dit toe aan de kip en laat het al roerend stollen. Voeg de bieslook toe. Snijd de ciabatta’s open en beleg de onderste helft van het brood met de sla en het roerei. Leg de bovenkant van de ciabatta’s erop.
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