Ciabatta met roerei, kip en kaas
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Ingrediënten:4 personen
100 gr Kipfilet.

100 gr Mosterdkaas 30+

2 Eieren.

4 eetlepel Halfvolle melk.

4 Ciabatta ‘s.

Zout & peper.

1 eetlepel Gedroogde bieslook.

1 eetlepel Olijfolie.

1/2 krop IJsbergsla.
Voorbereiding

- Het ciabattabrood bakken zoals de beschrijving
- Snijd de kip in kleine blokjes
- Snijd de mosterdkaas in kleine blokjes
- Meng in een kom het ei met de melk, zout en peper en klop dit los

Bereidingswijze

Bak de kipblokjes in een koekenpan
Bak de ui glazig in een koekenpan
Laat in een ruime koekenpan de olijfolie warm worden
Schenk het eimengsel in de pan en laat het op laag vuur al roerend stollen.
Voeg de kipblokjes en de ui toe en laat deze een halve minuut verwarmen.
Neem de pan van het vuur en voeg de kaas en de bieslook toe.
Meng het door elkaar en schep het mengsel tussen de ciabatta met de ijsbergsla.

