Drui​ven​sa​la​de met ru​co​la, kaas en no​ten
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· lactosevrij 
Ingrediënten: 4 personen 
· 4 el extra vierge olijfolie 

· 1 el witte wijnazijn 

· 1 tl Franse mosterd 

· 150 g oude kaas 30+ 

· 250 g pitloze witte druiven 

· 2 el ongebrande walnoten 

· 75 g rucola (zak) 
· Rode ui in ringen

· Katenspek : uitgebakken
Bovenkant formulier
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Onderkant formulier

Bereiden:
Klop de olijfolie, witte wijnazijn, mosterd, peper en eventueel zout tot een dressing. Snijd de kaas in blokjes van een halve cm. Halveer de druiven. Hak de walnoten grof. Meng de kaas met de druiven,uien,katenspek, walnoten en rucola. Schep de dressing erdoor en serveer.
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