Eieren Chasseur gepocheerd
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Ingrediënten: 4 personen
· 3 plakken ontbijtspek, in blokjes     1 ui, gesnipperd
· 150 g champignons, in plakjes g     2 el. Bloem
· 3 dl droge witte wijn                       3 dl warme vleesbouillon 
· 3 el. Tomatenpuree                          Enkele druppels tabasco
· 4 gepocheerde eieren                       4 sneetjes stokbrood, geroosterd

Bereiding:
1. Verhit de boter op middelhoog vuur in een pannetje.
2. Voeg de spekblokjes toe en laat ze 3 minuten meebakken.
3. Voeg de ui toe en laat 3 minuten meebakken.
4. Voeg de champignons toe, strooi er wat zout en peper over en laat tot 5 minuten op laag vuur meebakken.
5. Blus af met de wijn.
6. Voeg de bouillon, tomatenpuree en tabasco toe en laat nog 5 minuten op middelhoog vuur zachtjes koken.
7. Leg op ieder sneetje brood een gepocheerd ei en schep er saus over.
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