Eieren verscholen in gehakt 
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Ingrediënten : 4 personen
4 hardgekookte eieren                     500 gr.half-om-half gehakt 
1 el.fijngehakte selderie                   1 el.geraspte ui 
1 el ketjap manis                              1 el tomatenketchup 
1 el paneermeel                               2 el boter 
mespuntje nootmuskaat                   mespuntje peper, zout 


Bereidingswijze:
Maak in een kom een mengsel van alle ingrediënten behalve de eieren en de boter.Verdeel het gehaktmengsel in vieren.Druk elk stuk uit tot een platte lap en breng daarmee om elk ei (de eieren natuurlijk wel gepeld) een laagje gehakt aan zodat het ei niet meer te zien is.Verhit de boter in een braadpan en braad de in gehakt verscholen eieren hierin aan alle kanten mooi bruin.Blus de jus af met wat water en laat het geheel nog 15 min.met de deksel schuin op de pan sudderen. 



Opmerking 
Lekker met postelein en gefrituurde aardappelkroketjes. (Bron: kook jij, 06-29/20:12) 
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