Espressowafels met vanilleroom
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Ingrediënten voor 4 personen:
•	150 g bloem                                                     1½ tl-bakpoeder
•	125 ml melk                                                     125 ml espresso of sterke koffie
•	1 groot ei                                                           1 el donkerbruine basterdsuiker
•	zonnebloemolie                                             cacaopoeder
Vanilleroom:
•	200 ml slagroom     1 el kristalsuiker        1 tl vanille-extract

Bereidingswijze:
Voor de vanilleroom: meng de room, suiker en het vanille-extract in een kom en klop de room tot zachte pieken.
Zeef de bloem, het bakpoeder en het zout in een kom. Voeg de melk, de koffie, het ei, de boter en suiker toe en klop alles tot een glad beslag. Laat het 5 minuten rusten. Vet een wafelijzer licht in en verwarm het tot het heet is. Giet een paar eetlepels beslag in het wafelijzer en bak de wafel tot hij goudbruin is. Bak de rest van de wafels. Houd de wafels die al gebakken zijn ondertussen warm. Serveer de wafels meteen. Verdeel de room erover en bestrooi ze met cacaopoeder.
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