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Ingrediënten: 4 personen
150 g Crème Fraîche                                   15 g platte peterselie 
260 g flammkuchendeeg                           290 g gegrilde rode paprika op olie
1 el Gedroogde tomaatjes                         100 gr Kastanjechampignons

Bereiding:
Verwarm de oven voor tot 220 °C. Laat de paprika’s uitlekken en snijd ze in repen.
Rol het deeg met het bakpapier uit op de bakplaat. Bestrijk het deeg met de crème fraîche, maar laat rondom een rand van 1 cm vrij. Verdeel de paprika over de crème fraîche en bestrooi met tomaatjes, champignons en versgemalen peper.
Bak de flammkuchen onder in de voorverwarmde oven in 15-20 min. goudgeel en krokant. Hak intussen de kruiden fijn. Neem de flammkuchen uit de oven en bestrooi met de kruiden.
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