Flammkuchen met paddenstoelen en beenham
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Ingrediënten:4 personen
Flammkuchen

3 rode uien

200 g crème fraîche

2 tl gemalen peper

400 g paddenstoelen voor pasta

150 g beenhamreepjes of rauwe ham
Bereiden:

Leg de flammkuchen met bakpapier op bakplaat en bak 10 minuten voor op 200 gr. Haal uit oven.

Snijd de uien in halve ringen. Scheur de grote paddenstoelen in stukken en snijd de blaadjes van de kruiden uit de paddenstoelenverpakking fijn.

Bestrijk het deeg met de crème fraîche, maar laat een ½ cm van de rand vrij. Verdeel de ui, paddenstoelen en beenhamreepjes erover. Bestrooi met peper en besprenkel met olijfolie. Bak de flammkuchen in het midden van de oven in ca. 20 min. goudbruin en gaar.
