Flammkuchen met witte asperges
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Ingrediënten:4 personen
Tante Fanny Flammkuchen

8 witte asperges, schoongemaakt, geschild en door de helft

4 plakken boerenham, in dunne repen

1 rode ui, in halve ringen

125 ml crème fraîche

Eetlepel melk

Peper en zout naar smaak
Bereiden:

Meng de crème fraîche met de melk tot een gladde crème en bestrooi royaal met vers gedraaide peper en een snufje zout naar smaak.

Verwarm de oven voor op 220°C, of op de hoogste stand die je oven heeft.

Deeg met het meegerolde bakpapier op het bakblik uitrollen. Vouw ca. 1 cm. van het deeg naar binnen en druk het stevig aan.
Smeer het deeg in met de crème fraîche en bestrooi met de halve ringetjes rode ui, halve asperges en drapeer de repen ham om de asperges.

Zet de flammkuchen met witte asperges nu ongeveer 15 minuten in de hete oven, maar misschien heb je zelfs maar 12 minuten nodig, afhankelijk van hoe heet je oven staat en hoe dun je deeg is. In de gaten houden dus! 

