Slabootjes met garnalen en mango
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Ingrediënten: 4 personen
· 300 gram gekookte garnalen
· 2 takjes koriander of peterselie, fijngehakt
· 1 mango, het vruchtvlees in blokjes gesneden
· 2 kropjes little gem – baby romaine
Voor de dressing:
· 1 rode chilipeper                                              1 sjalotje, fijn gesnipperd
· 1 lente-ui, in ringetjes                                     1 theelepel oestersaus
· gember, geschild en fijn geraspt                   1 eetlepel kristalsuiker
· 1 theelepel kaneelpoeder                               2 eetlepels plantaardige olie
· 1 teentje knoflook, uitgeperst                        peterselie fijngesneden
Bereiden:
1. Doe alle ingrediënten voor de dressing in een kom en roer goed door elkaar.
2. Snij het kontje van de little gem en haal de blaadjes zo netjes mogelijk los
3. Leg de blaadjes op een mooie schaal of verdeel ze over bijvoorbeeld een martiniglas.
4. Schep de gekookte garnalen en de helft van de mangoblokjes door de dressing en verdeel over de blaadjes sla
5. Garneer met de rest van de blokjes mango en de fijngesneden peterselie.
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