Gebakken paddenstoelen met roomkaas en toast
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Ingrediënten:4 personen
	8 
	(ster) toast
	

	4 el
	extra vierge olijfolie
	

	500 g
	paddenstoelenmix
	

	6 takjes
	tijm
	

	6 el
	sojasaus
	

	2 el
	rode wijn
roomkaas

cherry tomaatjes gehalveerd
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	

	
	
	


Bereiden:

Snijd de paddenstoelen in grove stukken. Verhit 2 el olijfolie in een grote koekenpan op middelhoog vuur en bak in ca. 8 min. goudbruin.

Pluk intussen de blaadjes van 4 takjes tijm. Voeg de sojasaus, rode wijn en tijm toe aan de gebakken paddenstoelen en laat karamelliseren. Breng de gebakken paddenstoelen op smaak met zout en peper.

Schep de gebakken paddenstoelen in vier diepe borden. Leg op elk bord in het midden een lepel roomkaas. Maak af met cherrytomaatjes en rucola. Garneer de borden met roomkaas en gebakken paddenstoelen met de overige takjes tijm en serveer met sterretjes toast.
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