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	Ingrediënten:


	· 1/4 courgette

· 1/4 broccoli

· 1/2 paprika

· 1 ui

· 50 gram champignons

· 3 el olijfolie

· 30 gram gemengde sla

· 2 el wijnazijn en   1 el kappertjes

· Peterseliekruiden en peper en zout 


	Bereidingswijze


	1. Zet de oven op grillstand en verwarm voor.
2. Was de groenten en snijdt in grote stukken (champignons halveren).

3. Meng de groenten met zout, peper en 2 eetlepels olijfolie.


4. Verdeel de groenten vervolgens los van elkaar op een bakplaat en zet 15 minuten onder de grill. (Tijdens het grillen af en toe omkeren).


5. Zet de laatste 5 minuten de bakplaat dicht onder de grill.


6. Maak ondertussen de sla schoon, droog deze en scheur in stukken.


7. Maak in een kommetje een mengsel van azijn, peterseliekruiden, kappertjes, zout, peper en de resterende olijfolie.


8. Meng de helft van de dressing door de sla.


9. Verdeel de sla over je bord en leg daarop de warme groenten.


10. Besprenkel met de overige dressing en direct serveren.




