Gehaktbrood met broccoli
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Ingrediënten: 4 personen
1 snee brood                              1 ui gesnipperd
750 gr. Gehakt half om half

2 eieren                                      2 tl. Mosterd

3 el. Ketchup

150 gr. Broccoli

1 el amandelschaafsel

Bereiden:

Het brood eerst in water weken en dan uitknijpen. Het gehakt mengen met de ui, brood, eieren, zout, peper, mosterd en tomatenketchup. De broccoli in roosjes en stelen in kleine stukjes verdelen. Broccoli in licht gezouten water 2 minuten blancheren en goed laten uitlekken. De helft van gehaktmengsel in ingevette cakevorm leggen en de broccoli erover verdelen. Met de rest van gehakt bedekken en 45 minuten in oven op 175 graden bakken. 
Intussen de geschaafde amandelen in droge pan goudbruin roosteren en apart houden. Het gehaktbrood bestrooid met amandelen serveren.
