Gevuld stokbrood met ham en tomaat
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Ingrediënten: 4 personen
· 1 el ketjap manis                           1 tomaat
· 1 teentje knoflook                         1 el fijngesneden basilicum
· 1 wit stokbrood                             2 plakken ham
· 150 gr gezouten boter
Bereiding:
1. Roer voor de kruidenboter wat boter romig met de keukenmachine.
2. Meng de knoflook, het basilicum, de peper en de ketjap erdoor.
3. Breng op smaak met zout.
4. Maak aan de bovenkant van het stokbrood diagonale inkepingen en besmeer die met de kruidenboter.
5. Zet in elke inkeping een plak tomaat en een plak ham.
6. Wikkel het stokbrood in aluminiumfolie en leg het aan de rand van de BBQ.
7. Rooster het ca. 10 minuten en draai het brood af en toe.
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