Gevulde eitjes met asperge
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Ingrediënten: 8 personen
8 eieren 
8 groene aspergetips
3 eetlepels mayonaise
1 eetlepel  grove mosterd
1 theelepel paprikapoeder
5 gram fijngesneden bieslook 


Bereidingswijze:
1 Kook 8 eieren in ca. 9 min. hard en 8 groene aspergetips in 2 min. beetgaar. Laat ze schrikken onder koud stromend water en pel ze.
2 Snijd het bovenste kapje eraf en haal de eidooier eruit. Prak de eidooiers en de kapjes fijn en roer er 3 eetlepel mayonaise, 1 eetlepel grove mosterd en peper en zout naar smaak door. Snijd aan de onderkant een stukje af, zodat de eieren stabiel staan en vul de eieren met het mengsel met behulp van een theelepel of spuitzak.
3 Steek er een aspergetip in. Bestrooi ze met 1 theelepel PLUS paprikapoeder en 5 gram fijngesneden bieslook .
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