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Gevulde witlofbootjes

· Voorgerecht

· Bereidingstijd: 10-20 min

· 4 personen

Beoordeel dit recept
Maak de struikjes witlof schoon en neem 12 mooie blaadjes van de struikjes (snijdt de overige blaadjes in ringen voor een witlofsla, bijvoorbeeld met appel en noten). Bekleedt 4 bordjes of een mooie schaal met gewassen en gedroogde veldsla of waterkers en zet de witlofblaadjes erop. Snijdt de cherrytomaatjes in vieren. Vul het witlof met in elk blaadje een eetlepel krabsalade en garneer met een takje dille en 3 partjes cherrytomaat. 

VARIATIE TIP

Variaties 
Neem zalm-, tonijn-, of eiersalade in plaats van krabsalade.

Ingrediënten

· 2-3 struikjes wiltof

· 50 gram veldsla of waterkers

· 3 (tros) cherrytomaatjes

· 2 takjes dille

· 250 gram krabsalade
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