Gnocchi met varkenshaas bimi en pancetta
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Ingrediënten:4 personen
· 100 g pancetta                        2 varkenshaas

· 400 g bimi                             400 g gnocchi

· 5 g peterselie vers

Bereiden:
Bak de pancetta krokant en laat het uitlekken op keukenpapier. Bewaar het bakvet.

1. Kook de bimi kort en bak ondertussen de gnocchi in het bakvet van de pancetta tot de gnocchi mooi bruin krokant van buiten is en zacht vanbinnen. Giet de bimi af en voeg op het laatst de bimi toe aan de gnocchi en bak mee in het pancetta bakvet.

2. Bak de varkenshaasjes tot ze mooi rosé zijn.

3. Snijd de peterselie fijn.

4. Schep de gnocchi met de bimi op een bord, snijd de varkenshaas in mooie plakken en leg die erbij. Garneer met de krokante pancetta en peterselie.

