Grillworstjes met nacho’s en koolsla
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Ingrediënten:4 personen
8 chipolataworstjes
Johma witte koolsalade
1 zak tortillachips (naturel)

2 tomaten (in blokjes)

1 rode ui (gesnipperd)

100 gram Goudse kaas (geraspt)

1 bosje peterselie (grof gehakt)
Bereiden:

1. Bestrijk de worstjes met olie en rooster ze 12-14 minuten in een grillpan of op de barbecue.

2. Verwarm intussen de ovengrill. Leg de helft van de chips op een bakplaat. Bewaar de rest voor dag 2. Verdeel de tomatenblokjes, ui en geraspte kaas over de chips op de bakplaat. Zet onder de grill tot de kaas smelt.

3. Serveer 4 worstjes met de helft van de koolsla en de nacho's. Bestrooi met de peterselie
